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Patrick McGovern, archéologue biomoléculaire

I'Indiana Jones de
la vigne et du vin

Le grand spécialiste américain des boissons alcoolisées disparues, pionnier
de l'analyse des matiéres organiques anciennes, est enfin publié en France.

MAGINEZ UN TYPE QUI CRACHE
DANS UN POT. Et une foule, pas
le moins du monde écoeurce,
qui se presse pour goliter son
breuvage expérimental, sous le
parrainage du prestigieux Penn
Museum (Etats-Unis). Dur & ava-
ler 2 « Nos ancétres mastiquaient
certainement les céréales pour trans-
former lamidon en sucre et déclen-
cher la fermentation, facilitée par
une enzyme de leur salive », justi-
fie Patrick Edward McGovern,
72 ans, directeur du laboratoire
d'archéologie biomoléculaire
pour la cuisine, les boissons fer-
mentées et la santé du musée
d'Archéologie et dAnthropolo-
gie de I'université de Pennsylva-
nie. « Et l'alcoolisation tue toutes
les bactéries, promet le géant de
presque 2 metres, A I'eeil doux
et la barbe de neige. Qui sait, la
salive ajoute peut-étre méme une
saveur supplémentaire ? »
11 rit doucement, « encore stir-
pris aujourd’hui malgré tout » du
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biére andine pour laguelle il a
méachouillé des heures durant
des grains de mais violet, au prix
d’une langue péteuse et d'une
machoire douloureuse. « Les
fabricantes actuelles ont toujours
recours d cette méthode mais ne le
montrent jamais », précise celui
qui a fait en 2009 la tournée des
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chicharias du Pérou pour percer
leurs secrets.
Le chimiste américain — dont le
livre Naissance de la vigne et du vin
(lire S. et A. n°829) est enfin traduit
en frangais — dédie sa vie a 'his-
toire des hommes et des alcools,
de TAmérique latine ala Chine en
passant par I'Europe et le Moyen-
Orient. Quand il ne gratte pas les
fonds de poterie préhistorigues ou
antiques a larecherche de résidus
a analyser, il épluche les textes
anciens (mythes, poésies, trai-
tés botaniques ou médicaux) ou
saute sur linvitation d’un grand
producteur de Porto a venir fouler
le raisin aux pieds. « Il est curieux
des méthodes anciennes comme des
techniques modernes », salue Sam
Calagione, 46 ans, de la micro-
brasserie Dogfish Head, dans le
Delaware (Etats-Unis), qui recons-
titue avec lui (puis commercialise)
des boissons dautrefois.
Lun des pionniers de I'archéo-
logie biomoléculaire, Patrick
McGovern ne se contente pasen
effet de retrouver les ingrédients
des boissons du passé griace a des
techniques de pointes (chroma-
tographie en phase liquide et
gazeuse, spectrométrie de masse,
etc.) : ce « bon vivant qui lampe
chaque matin de la stout [une biere
grillée du type de la Guiness] dans
une tasse d café » aime  les ressus-
citer. Dans son burcau o1 saccu-
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mulent toutes sortes de flacons
et cornues, trone la médaille dor
du Great American Beer Festival
de 2009, attribuée a son Cha-
teau Jiahu, inspiré d’'un breuvage
chinois de riz et de raisin, vieux
de 9000 ans « au nez de miel et de
fleurs blanches ».

Il a authentifié les
premiers crus au monde

Ses étudiants ont surnommé
Patrick McGovern « ['Indiana
Jones des boissons extrémes ». « I
est capable de parler des nuits entiéres
de son sujet », assure le géncticien
suisse de la vigne José Vouillamoz,
qui parle de lui comme de « la réfé-
rence absolue pour tout ce qui touche
auvinancien, avant l'an zéro, pour ne
pas dire Jésus-Christ ». McGovern
a notamment découvert la pré-
sence de résine de térébinthe —un
agent conservateur empéchant le
vin de tourner au vinaigre — dans
des céramiques d’Tran datées de
5400 ans avant J.-C., authentifiant
ainsi les premiers crus au monde.
Ses recherches lont mené dans le
monde entier ou il a noué, par-
tout des amitiés. « Tout le monde
veut travailler avec lui sur les breu-
vages anciens, témoigne la chimiste
Gretchen Hall, sa collaboratrice
3 l'université de Pennsylvanie
seize ans durant. I attire et fidé-
lise les gens. » Sa traductrice Eléo-
nore Obis se dit sensible a « son
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humour, son amour des belles choses
et des gens, élément central dans
tous ses projets ». La passion de Pat
McGovern a failli lui cotiter la vie
en 2003 et lui a flanqué « une peur
bleue sur le Tigre », raconte encore
Jos¢é Vouillamoz. Ils étaient partis
alarecherche de pieds de vignes
sauvages en Anatolie (Turquie),
grimpant des sentiers dé chévres,
quand il a manqué de basculer
dans les eaux tumultueuses du

fleuve... sauvé de justesse par la
poigne d’un collégue.

Lors de ses conférences, McGo-
vern distille la bonne parole
selon laquelle I'alcool a joué
un réle puissant dans la civili-
sation humaine. « Ce lubrifiant
social, ce stimulant » aurait parti-
cipé partout a la création, dans la
musique, les arts, la communica-
tion avec les dieux et les ancétres.
Et si les « Homo imbibens » ont

« est | 1a référence absolue pour tout
ce qui touche au vin ancien, avant I'an zéro

pour ne pas dire Jésus-Christ »

José Vouillamoz, généticien, ampélologue, université de Neuchétel, Suisse

domestiqué les céréales, clest
peut-étre d'abord pour faire une
soupe épaisse de biére nutritive
et euphorisante, plus facile a
fabriquer que du pain, ose-t-il.
« Aucun partisan de la tempérance
n'est jamais venu perturber 'un de
mes speechs », assure-t-il. Et quel
religieux en voudrait 4 ce pres-
bytérien capable de dire quel vin
buvait Jésus ? « Sa théorie de la
boisson civilisatrice passe trés bien,
notamment auprés des brasseurs et
vignerons », témoigne l'Alsacien
Philippe Schmitt-Koplin, spécia-
liste d'analyses bio-géochimiques
a Munich (Allemagne), qui se sou-
vient d’une soirée mémorable
sur ce théme au Clos de Vougeot
(Cote-d'Or). « L’homme est charis-
matique et généreux. »

Le vin servi aux funérailles
du pére du roi Midas

« Mes amours avec la vigne datent
d'e 1971, lorsque étudiant, jai parti-
cipé aux vendanges dumillénaire prés
de Tréves, en Allemagne, et décou-
vert le riesling », raconte Patrick
McGovern. Sa passion pour la
biére remonte, elle, 4 « la dégus-
tation d'une Chimay belge, dont les
saveurs complexes m'ont abasourdi ».
Il adore les vins aromatiques
comme le sauternes, prise les bor-
deaux et confesse une admiration
particuliére pour la France et son
artde vivre. S'il ne vient pas pour
la promotion de son livre, c'est
parce que sa femme Doris — une
ornithologue — a des difficultés
a se déplacer en ce moment. Le
couple ma pas d'enfants. « Il n'y
avait pas de place pour autre chose
que cette passion », ¢lude celui qui
ne partira jamais a la retraite. Et
lorsqu'il lui faudra quitter cette vie
de passion, il imagine déja que ses
amis dégusteront en son souvenir
la boisson aux teintes dorées et
reflets rouges, inspirée du breu-
vage servi en aux funérailles du
pére du roi Midas. « Une Midas
touch, what else? » m Rachel Mulot
W @RachelFleaux
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