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POSZUKIWACZ
zaginionych win

Patrick McGovern to guru archeologii wina. Ma na swoim koncie odkrycia,
ktore legty u podstaw tej dziedziny nauki. Zidentyfikowat w Chinach
najstarszy wyprodukowany przez cztowieka alkohol, dat Gruzinom palme
pierwszenstwa w produkcji wina oraz odtworzyt sktad grogu z grobowca
krdla Midasa. | nie zachowat tych odkryc dla siebie. Nawigzat kontakt

z browarem Dogfish Head i zrekonstruowat stare receptury, dzieki temu
kazdy moze poczu¢ dzi§ smak starozytnosci na wtasnym podniebieniu.
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tukasz Wojnarowicz: Kiedy zrobiono
pierwsze wino na $wiecie?

Patrick McGovern: Wydarzylo sie
to gdzie$ we wezesnej historii homo
sapiens albo w jeszcze dawniejszych
czasach pierwszych hominidéw.
Myéle, ze bylo to odkrycie, a nie
intencjonalny proces. To tylko
kwestia zebrania bogatych w cukier
owocow do pojemnika ze skor
zwierzecych, drewna czy tykwy, aby
natura sama pozwolita drozdzom
zajaé sie reszta.

Czy rosnace wtedy dzikie winogrona byty
jedynym surowcem do produkcji wina?
W Afryce, skad nasz gatunek pochodzi,
bylo wiele slodkich owocdw, z ktdrych
mozna bylo zrobi¢ alkohol. Na
przyklad figi, daktyle, owoce maruli,
baobabu itd. Dzika winoroé] nie

byta tam znana, powstala na péinocy

czasm



1rozprzestrzenita sie od Kaukazu po
potnocno-zachodnie wybrzeza Morza
Srédziemnego. A skoro wykopaliska
pokazuja, ze nasi przodkowie zyli
daleko na potudnie od naturalnego
habitatu winorosli, to musieli najpierw
zapoznag sie Z winem powstajacym

z innych owocow.

Jak mozemy odrézni¢ w materiale
archeologicznym wino z winogron od
innych alkoholi?

Dla terenu Bliskiego Wschodu
podstawowym wyznacznikiem

jest zawarto$¢ kwasu winowego

w badanych probkach osadu

z naczyn. Przede wszystkim chodzi
0 naczynia ceramiczne, bo inne
zrobione z nietrwalych materialéw
nie mialy szans dotrwa¢ do
naszych czaséw. Dla innych miejsc
na §wiecie jest to trudniejsze.
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Na przyktad glog, z ktorego
robiono alkohol w Chinach, ma
czterokrotnie wyzsza zawarto$¢
kwasu winowego od winogron.

Jakie metody stosuje sie do wykrycia
tych substancii?

Najbardziej dokladna technika

jest zastosowanie chromatografii
cieczowej 1 tandemowego
spektrometru mas (LS - MS/MS),
ktoére pozwalaja z nanogramowa
dokladnoscia odszukac czasteczki
kwasu winowego w badanej probce.
'To metody czesto stosowane

w farmacji, nam okazaly si¢ przydatne
w poszukiwaniu najstarszych win.

Czy pozwala ona na okreslenie
koloru wina?

Metody LS — MS/MS pozwalaja za
pomoca jednego badania wykaza¢

Reklama
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Slow life — urokliwe, Sredniowieczne miasto na siedmiu wzgorzach,
petne zabytkéw i ukrytych w podziemiach tajemnic
Slow wine - najlepsze polskie wina do degustacji w cieniu
nadwislanskich winnic
Slow food - sery i regionalna kuchnia, czyli najwiekszy w Polsce
festiwal ,Czas Dobrego Sera”na sandomierskim rynku

Rezerwacja oraz dodatkowe informacje:
e-mail: rezerwacje@wine-service.pl, tel. 722 100 224
www.podrozezwinem.pl
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wystepowanie wielu réznych czastek
w probee. W poszukiwaniu koloru
patrzymy wtedy na nagromadzenie
antocyjanéw i kwercetyny. Pierwsze
jest dowodem na obecno$¢
czerwonego barwnika i czerwonego
wina, drugie sugeruje, Ze mamy

do czynienia z bialym winem.

Do ustalenia koloru poza badaniami
laboratoryjnymi przydatne sa tez
zwykle obserwacje koloru osadu

we wnetrzu starozytnych naczyn.
Warto tez przyjrzec si¢ egipskim
malowidlom Sciennym, gdzie artysci
rozrozniali czasem oba kolory wina.

Czy jestesmy w stanie doprowadzi¢
rodowdd istniejacych dzi§ szczepow do
odlegtej starozytnosci?

To trudne zadanie, jest w tym

zbyt wiele zmiennych, nieznanych
odmian i §lepych uliczek ewolucji.
Ale uwazam, ze badania DNA
starozytnych szczepdw doprowadzg
nas niechybnie do zupelnie nowych
wnioskéw dotyczacych rozwoju

i relacji pokrewiefistwa miedzy
dzisiejszymi odmianami. Wiele
historii trzeba bedzie pisaé

na nowo.

Wiemy przynajmniej, gdzie dokonano
udomowienia winoros$li w wyniku
intencjonalnej uprawy i selekcji
dzikich odmian.

Wiemy, ale niedoktadnie.

Do dzi$ nie ustalono, gdzie

w gorzystym obszarze Bliskiego
Wschodu w rejonie Gér Kaukazu,
Taurusu 1 Zgrosu dokonano

tego najwazniejszego kroku. Ale
przynajmniej mamy zawezony teren
poszukiwan.

Starozytne wino prawie nigdy nie byto
napojem zrobionym tylko z winogron.
Czym uzupefniano jego smak

i dlaczego?

Dodawano wlasciwie wszystko,

co byto pod reka. Fermentowano
winogrona, ale w koficowe;

fazie produkeji doktadano
rozmaite ziola, przyprawy oraz
zywice drzew. Dodatki przede
wszystkim urozmaicaly smak

lub go poprawialy. Zywice zas
mialy kluczowe znaczenie dla
konserwacji wina, zatem pomimo

94

charakterystycznego smaku
musiano ich uzywac.

Jak waznym towarem handlowym byto
wino w starozytnosci?

Poniewaz wino niesie ze sobg
ogromna warto$¢ symboliczna,

na przykltad moze definiowaé

prestiz jednostek lub grup
spolecznych, a takze ma wladciwoscei
psychotropowe, handlowano

nim prawie od samego poczatku.
Niekiedy szlaki handlowe byly bardzo
dtugie. Okoto 3150 roku p.Ch. istniat
szlak taczacy Lewant z Europa, gdzie
wino bylo jednym z najwazniejszych
towarow oferowanych przez kupcow
ze Srodziemnomorza. Alkohol

w winie oraz dodatki w postaci zywic
pozwalaly przetrwaé diuga droge na
potnoc. Nie tak dawno odkryliSmy,
ze wino podrdézowalo Szlakiem
Bursztynowym z potudnia Europy na
potnoc juz okolo 1100 roku

p-Ch. By¢ moze wino wysytano
jeszcze wezesniej takze z Bliskiego
Wschodu na Daleki Wschéd
poprzednikiem Jedwabnego Szlaku.
Caly czas szukamy dowodow
archeologicznych na istnienie

W starozytnosci rozbudowane; sieci
handlowe;.

Czy tylko handel wplywat na rozwoj tej
galezi gospodarki w starozytnosci?
Gdy pojawily si¢ rozbudowane
spoleczefnstwa pierwszych

miast, a potem pafistw, pojawily
si¢ mozliwosci dla rozwoju
masowe] produkeji wina. Dzieki
zastosowaniu irygacji zwickszano
zasieg terenéw uprawnych. To
spowodowalo wyksztalcenie si¢
osobnej grupy zajmujacej si¢
gléwnie uprawa i produkeja wina.
Z pomoca przyszli im garncarze
produkujacy lepsze naczynia,

ktére ci pierwsi winiarze mogli
wykorzysta¢ do swoich celow.

A co najwazniejsze — z boomem
demograficznym powstata ogromna
rzesza konsumentow wina. Rozwdj
spoleczefistwa napedzat rozwoj
winiarstwa, a handel byt jednym

z aspektow tego procesu.

Czy istniat podziat spofeczenstwa
wzgledem pitego alkoholu? Elita

wybierata wino, a zwykli ludzie
zadowalali sig piwem?

We wezesnej Mezopotamii

1w Egipcie piwo z racji swojej
powszechnosci odgrywato
zdecydowanie wigksza role niz
wino. W zaleznoSci od zamoznosci
spoleczefistwa proporcje tej relacji
mogly sie zmieniac.

Jeste$ znany ze zidentyfikowania

w Chinach najstarszego na swiecie
alkoholu zrobionego przez cziowieka
oraz z analizy i rekonstrukcji

napojow alkoholowych znalezionych
w grobowcu krdla Midasa. Ktére z tych
odkry¢ uwazasz za najwazniejsze?
Kazde z nich mialo swoje
okre$lone znaczenie dla nauki. Nie
wyr6zniatbym zadnego z nich. Poza
tym najwazniejsze s odkrycia,
ktére dopiero mamy przed soba!

Styniesz jako rekonstruktor
starozytnych alkoholi. Jakie
informacije sa najbardziej potrzebne
do odtworzenia dawno zapomnianych
receptur?

Wazna jest oczywiscie dokladna
lista skiadnikéw. Ale to potrafimy
tatwo ustali¢ za pomoca analiz

w laboratoriach. Najcenniejsze sg
informacje o przebiegu samego
procesu fermentacji i preparacji
napoju. A z tym jest juz duzy
problem, zwlaszcza dla czaséw
przedhistorycznych.

Czy te napoje przystaja do
wspotczesnych gustow? Ktore z nich
smakuja Ci najbardziej?
Starozytne koktajle naszej
rekonstrukeji oraz piwa

wedlug starych receptur staja

si¢ coraz bardziej popularne.
Ludzie doceniaja odtworzone
napoje 1 kupujg je juz nie tylko

z ciekawosci. Ja sam lubig je
wszystkie! OczywiScie najwickszy
sentyment mam do naszego
Chateau Jiahu, czyli pierwszego
zidentyfikowanego napoju
alkoholowego na §wiecie na
stanowisku Jiahu. Na zawsze
bedzie ono mialo wyjatkowe
miejsce wsrdd moich odkry¢ oraz
na moim podniebieniu. Ostatnio
zaprezentowalem kilka butelek

podczas International Alcoholic
Beverage Culture & Technology
Symposium (IABC&TS)
wspblorganizowanym przez China
Alcoholic Drinks Association
(CADA) i Brewing Society of
Japan. Bylo tam duzo grubych ryb
z branzy. Skorzystalem tez z okazji,
aby odwiedzi¢ winnice na Wyzynie
Lessowej, nad rzekg Huang He,

w Prowincji Shaanxi. Weiaz roénie
tam wiele lokalnych odmian
winogron oraz liczne owoce 1 ziola,
ktére mogly by¢ wykorzystywane do
produkeji alkoholu w starozytnosci.

Nad czym teraz pracujesz?
Zajmuje si¢ teraz wezesng
destylacja agawy w Meksyku, czyli
badam poczatki tequili. Analizuje
réwniez w naszym laboratorium
wezesno neolityczne naczynia
ceramiczne z Gruzji pod katem
wystepowania na ich Sciankach
kwasu winowego. By¢ moze
poczatki produkeji wina okaza si¢
jeszcze bardziej odlegle w czasie. e

Dr Patrick McGovern

archeolog, antropolog, fizyk

i chemik, ktory z powodzeniem
pofaczyt wszystkie te dziedziny
w stuzbie archeologii wina.
Jest wyktadowca na University
of Pennsylvania, gdzie
zarzadza zespotem badajacym
diete i zwyczaje kulinarne
starozytnych spotecznosci.
Dzigki analizom chemicznym
udowodnit obecnos¢
nieuchwytnych wczesniej
substanciji organicznych

w materiale ceramicznym,
znajdowanym na stanowiskach
archeologicznych. Jego prace
nie dotycza wyfacznie wina,
ale tez fenickiej purpury,
produktow spozywczych,

piwa i innych alkoholi
produkowanych w catym
starozytnym Swiecie.

Jest autorem lub
wspotautorem ponad

10 ksigzek i 100 artykutow.

Wwina
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